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100% Verdeja - Viticultura orgánica certificada.
La personalidad de Menade a través de la uva verdeja, nuestro propio clon de la verdejo, procedente de las viñas prefiloxéricas, 

plantadas en 1890.  De esos majuelos hicimos la selección masal para reinjetar toda nuestra viña.

CATA SENSORIAL

Intensidad aromática media, con aromasa cáscara de naranja, hinojo, manzana, flores blancas, camomila, 
hierba recién cortada, pimienta blanca y sutiles recuerdos tostados.

Boca enérgica, acidez vibrante acompañada de volumen. Destaca la cáscara de cítricos, pimienta blanca, 
sapidez y final amargo característico de la verdeja. Un gran blanco de guarda.

Amarillo limón.

AÑADA CLIMÁTICA 2023

ELABORACIÓN

La Misión procede de cepas centenarias plantadas en fincas con suelos 
principalmente arenosos. 

La vendimia se hace manualmente y el prensado con racimos enteros. Tras 
iniciar la fermentación con levaduras salvajes en depósitos de acero 
inoxidable, el vino se cría, parte en barricas de roble francés de 500 litros; 
parte en tinas o pipas de 5.000 y 10.000 litros, y parte en tinajas de distintas 
capacidades elaboradas con un porcentaje de la arcilla procedente de las 
propias fincas de Menade. 

Tras una crianza de alrededor de un año, La Misión se embotella y afina 
durante un tiempo en la bodega histórica. Una vuelta al origen más terrenal.

www.menade.es

VERDEJA PREFILOXÉRICA ECOLÓGICA

Compleja y peculiar. Brotación temprana y primavera complicada en
un principio, debido a las lluvias tardías.

El verano fue maravilloso, con una ola de calor a mediados de
agosto. La bajada de temperaturas de principios de septiembre vino
muy bien a las uvas.

Las lluvias llegaron cuando en la recolección en Menade
prácticamente habíamos terminado.
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