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100% Verdeja - Viticultura orgánica certificada.
La personalidad de Menade a través de la uva verdeja, nuestro propio clon de la verdejo, procedente de las viñas prefiloxéricas, 

plantadas en 1890.  De esos majuelos hicimos la selección masal para reinjetar toda nuestra viña.

CATA SENSORIAL

Intensidad aromática media, aromas a flores blancas, como madreselva o jara, cáscara de cítricos, hinojo, 
hierba recién cortada. 

Poca muy sápida, vertical, fantástica acidez. Recueros a sílex, marcado carácter varietal de la verdeja. Boca 
compleja. Vino con gran capacidad de guarda.

Amarillo limón.

AÑADA CLIMÁTICA 2022

ELABORACIÓN

La Misión procede de cepas centenarias plantadas en fincas con suelos 
principalmente arenosos. 

La vendimia se hace manualmente y el prensado con racimos enteros. Tras 
iniciar la fermentación con levaduras salvajes en depósitos de acero 
inoxidable, el vino se cría, parte en barricas de roble francés de 500 litros; 
parte en tinas o pipas de 5.000 y 10.000 litros, y parte en tinajas de distintas 
capacidades elaboradas con un porcentaje de la arcilla procedente de las 
propias fincas de Menade. 

Tras una crianza de alrededor de un año, La Misión se embotella y afina 
durante un tiempo en la bodega histórica. Una vuelta al origen más terrenal.

www.menade.es

VERDEJA PREFILOXÉRICA ECOLÓGICA

Año especialmente seco. De una vendimia a otra solo se registraron unos 
200L. 

La brotación se retrasó debido a las bajas temperaturas del comienzo de la 
primavera. 

Verano abrasador y seco. Tanto es así que las plantas pararon su desarrollo. 
Las temperaturas no bajaban lo suficiente por las noches. 

Parecía que la cosecha iba a ser mucho menor que otros años pero 
finalmente no fue así.
 
Maduración nada homongénea, que obligó a escoger el momento óptimo de 
cada parcela y cada área. 

SECALA-MENADE 1820


