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Nossa Tempranillo Natural 2024

Tempranilloy un pequefo porcentaje de variedades blancas, salpicadas en los majuelos tradicionales.
Viticultura natural orgéanica certificada.

ANADA CLIMATICA 2024

Afnada marcada por una climatologia irregular: un
invierno suave y seco, seguido de lluvias bien
distribuidas en primavera, favorecieron un ciclo
equilibrado. Hubo que adelantarse a posibles
enfermedades derivadas de la humedad con los
cuidados ecologicos habituales.

El verano trajo temperaturas moderadasy noches
frescas, lo que permitié una maduracién pausaday
6ptima de las uvas, con gran concentracion
aromatica, acidez equilibraday un perfil frescoy
vibrante

ELABORACION

Elaborado con tempranilloy un pequeno porcentaje
de variedades blancas que se encuentran
salpicadas en los majuelos tradicionales. Viticultura
organica certificada procedente de vinedos
prefiloxéricos propios con mas de 100 afios,
ubicados en la zona de Toro, plantados envaso y de

IO- S( ; escaso rendimiento.
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nillo / natura! La vinificacion se lleva a cabo con un 20% de racimo

NAAAAAAAS entero aproximadamente. La fermentacién
FINCA MENADE

alcoholicay malolactica son espontaneas, es decir,
con levadurasy bacterias autdéctonas propiasy
naturales del vino.

+
@ 13% Vol. ‘75(:[ ‘ 14°C h 1000-2000 kg/ha

Cata Sensorial

‘7;)\ Purpura con ribetes violaceos.

[\ Destacan aromas té negro y frutas del bosque frescas, como grosella y mora. Mencién especial a los aromas a hoja de

(= /=) grosellay de zarzamora
SN Ligero en boca, pero intenso en aroma . De nuevo aparecen los aromas vegetales, un vino rustico. También
N recuerdos a montebajo y regaliz de palo.
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